
 

 

 
 

 

 
B R U T T I  c r o s t i n o  d i  p a n e  P a o l o  S a l a  B a k e r y  ( 1 p z )  
 

CRUDO “BETTELLA” 50 MESI, BRIE DE MEAUX, RUCOLA, DATTERINI, OLIO AL TARTUFO, PANE 00  €6.5 
 

BATTUTA DI FASSONA, COMTE 36 MESI, FINFERLI, PANE 00  €7.0 
 

CAPASANTA, CAVIALE, CREMA DI PISELLI, PANE 00  €10.0 
 

GAMBERO ROSSO DI MAZARA, BURRATA DI ANDRIA, PANE 00  €7.0 
 

UOVO ALLA LACRIMA, MAYO SENAPATA, PORCINI TRIFOLATI, PANE 00  €6.0  
 

CREMA DI ZUCCA VIOLINA, FONDUTA DI PECORINO, NOCI PECAN, PANE 00  €5.5 
 

CREMA DI FAVE, MIRTILLI GHIACCIATI, GERMOGLI, PANE REXKORN  €4.5 

 
S E L E Z I O N E  B R U T  
 

SELEZIONE DI SALUMI “SPIGAROLI”, GIARDINIERA ARTIGIANALE “NONNA MARIA”  €30.0 
 

SELEZIONE DI FORMAGGI CON COMPOSTA ARTIGIANALE E MIELE €16.0 
 

BATTUTA DI FASSONA, FONDUTA DI CASERA, TARTUFO NERO  €18.0 
 

VITELLO TONNATO CBT, FIORE DEL CAPPERO €14.0 
 

SASHIMI DI RICCIOLA MARINATO, MELOGRANO, SHISOLIMONE €18.0 
 
GAMBERI ROSSI DI MAZARA, ACETO AL LAMPONE, TESTE FRITTE €19.0 
 
TARTARE DI GAMBERO VIOLA, MAYO ALLO ZENZERO, WASABI, OLIO AGRUMATO  €16.0 

 
G A S T R O N O M I A  
 

TAGLIATELLE FATTE IN CASA, BURRO ALL’AGLIO NERO, BATTUTA DI FASSONA, TARTUFO NERO €18.0 
 

TAGLIOLINO FATTO IN CASA, TARTARE DI GAMBERO ROSSO DI MAZARA, BISQUE, STRACCIATELLA DI CORATO  
SU CREMA DI DATTERINO GIALLO  €20.0 
 

ESCARGOT DELLA BORGOGNA, FONDUTA DI ÉPOISSES, AGLIO E PREZZEMOLO  €16.0 
 

RIBS DI PATANEGRA CON PATATAS BRAVAS  €22.0 
 

FILETTO DI VITELLO CBT, BURRO DI MALGA, CREMA DI PATATE, CAROTE IN TRE COLORI  €23.0 
 

CALAMARO CBT, CREMA DI PEPERONI E HABANERO, INDIVIA GRATINATA AL LIMONE  €20.0 
 

OMBRINA BOCCADORO, CREMA DI TOPINAMBUR, CAVOLO CAPPUCCIO VIOLA  €22.0 
 

ZUCCA ARROSTO ALLO SCIROPPO D’ACERO CON TABULÈ DI QUINOA, PASTA DI SESAMO E LIMONE  €12.0   
 

MELANZANA STUFATA CON SALSA DI SOIA, HUMMUS DI CECI, DATTERINI CONFIT, BASILICO  €13.0 

 
Per eventuali intolleranze e/o allergie chiedere al personale di sala    

* Pane e Coperto 3€ 


